
FOCACCIA AUX LÉGUMES GRILLÉS ET
GOUDA LOCAL

INGREDIENTS PRÉPARATION
1 focaccia (maison ou achetée
chez votre boulanger)
Pesto
Courgettes grillées
Poivrons grillés
Aubergines grillées
Tomates
Gouda de la Ferme Arc-en-Ciel
(nature, ail & basilic, provençale…
selon vos envies)
En option : champignons, oignons,
ail ou tout autre légume de saison.

1.  Étalez une généreuse couche de pesto sur la focaccia.
2.  Répartissez les courgettes, les poivrons et les aubergines grillés,

puis ajoutez quelques tranches de tomates. Terminez par de belles
lamelles de gouda.

3.  Enfournez à 180 °C pendant une dizaine de minutes, jusqu'à ce que
le fromage soit bien fondu et légèrement doré.

4.  Servez avec une salade verte pour un repas frais et gourmand.


	FOCACCIA AUX LÉGUMES GRILLÉS ET GOUDA LOCAL
	INGREDIENTS
	PRÉPARATION


