FOCACCIA AUX LEGUMES GRILLES ET
GOUDA LOCAL

PREPARATION

1. Etalez une généreuse couche de pesto sur la focaccia.

2. Répartissez les courgettes, les poivrons et les aubergines grillés,
puis ajoutez quelques tranches de tomates. Terminez par de belles
lamelles de gouda.

3. Enfournez 4 180 °C pendant une dizaine de minutes, jusqu'a ce que
le fromage soit bien fondu et [égérement doré.

4. Servez avec une salade verte pour un repas frais et gourmand.
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