GATEAU CHOCOLAT SARRASIN

PREPARATION

1. Préchauffez le four 4 150°C.

2. Mélangez les ceufs et le sucre. Ajoutez la farine et la poudre &
lever.

3. Faites fondre beurre et chocolat, puis incorporez-les 4 la pate.

4. Beurrez un moule, versez la pate, et enfournez 20 minutes.

5. Pour le glagage, refaites fondre du chocolat avec un peu d'eau, puis
appliquez-le sur le gateau.




