
GÂTEAU CHOCOLAT SARRASIN

INGREDIENTS PRÉPARATION
4 œufs
100g de sucre
75g de farine de sarrasin
1 sachet de poudre à lever
125g de beurre
2 grosses poignées de
chocolat noir

1.  Préchauffez le four à 150°C.
2.  Mélangez les œufs et le sucre. Ajoutez la farine et la poudre à

lever.
3.  Faites fondre beurre et chocolat, puis incorporez-les à la pâte.
4.  Beurrez un moule, versez la pâte, et enfournez 20 minutes.
5.  Pour le glaçage, refaites fondre du chocolat avec un peu d’eau, puis

appliquez-le sur le gâteau.


